
 

Ayam Crispy Pedas Cabe Garam

DESKRIPSI
3215

BAHAN-BAHAN

Sasa Tepung Bumbu Serbaguna Hot & Spicy
100 gram Dada Ayam Filet, tanpa kulit
3 siung Bawang Putih, cincang halus
1 buah Cabe Merah Keriting, iris
2 buah Cabe Rawit Merah, iris halus
1/2  batang Daun Bawang, iris halus
1 sdt Minyak, untuk menumis
Garam dan Merica secukupnya
Sasa Bubuk MSG secukupnya

CARA MEMBUAT

Bumbui ayam dengan garam, merica, dan Sasa Bubuk MSG di kedua sisi sesuai selera.
Panaskan 1/2 sdt minyak di teflon, pan-sear dada ayam di kedua sisi hingga matang. sisihkan.
Panaskan 1/2 sdt minyak di dalam wajan, tumis bawang putih, cabe merah keriting. dan cabe rawit 
hingga harum dan kecoklatan
Masukkan ayam yang sudah di-pan-sear. Tambahkan daun bawang dan balur dengan Sasa Tepung 
Bumbu Serbaguna Hot & Spicy.
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