
 

Ayam Krispi Saus Lada Hitam

DESKRIPSI
3226

BAHAN-BAHAN

500 gr dada ayam fillet
210 gr Sasa Tepung Bumbu Serbaguna
1 batang daun bawang
1 sdt lada hitam
Secukupnya minyak goreng

 
Bumbu Marinasi:
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50 min

https://www.sasa.co.id/our-products/view/tepung-bumbu-serbaguna-original


2 siung bawang putih
1 sdt Sasa kaldu bubuk ayam
1 sdt lada bubuk
2 sdm saus tiram
1 butir telur

 
Bumbu Tumis:

3 siung bawang putih
1 buah bawang bombay
Cabai merah dan cabai hujau ( secukupnya )

 
Bahan Saus:

2 sdm kecap manis
2 sdm kecap inggris
2 sdm saus tiram
2 sdm Sasa Saus Sambal
1 sdt Sasa MSG
1 sdt garam
1 sdt gula

CARA MEMBUAT

1. Cuci bersih dan iris bentuk dadu dada ayam fillet.
2. Marinasi dada ayam dengan bawang putih, Sasa kaldu bubuk ayam, lada bubuk, saus tiram dan telur.
3. Baluri ayam dengan tepung serbaguna sasa, goreng hingga coklat keemasan.
4. Tumis bumbu iris hingga wangi, masukan racikan saus dan tambahkan ayam yang telah di goreng.
5. Aduk rata dan sajikan.
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https://www.sasa.co.id/our-products/view/bumbu-ekstrak-daging-ayam
https://www.sasa.co.id/our-products/view/saus-sambal-asli
https://www.sasa.co.id/our-products/view/bubuk-msg

