
 

Baby Corn Goreng

DESKRIPSI
3211

BAHAN-BAHAN

7 buah baby corn (belah dua)
1 bungkus Sasa Tepung Bumbu Serbaguna Bervitamin dan Bermineral
1 butir telur
Minyak goreng
Air
Sasa Saus Sambal

CARA MEMBUAT

1. Cuci baby corn dengan air mengalir, kemudian tiriskan.
2. Kocok telur lalu masukkan baby corn yang sudah dipotong ke dalam telur. Setelah itu masukkan ke 

dalam Sasa Tepung Bumbu Serbaguna Bervitamin dan Bermineral, lalu balut seluruh bagian baby corn.
3. Lakukan ini pada baby corn yang masih tersisa.
4. Panaskan minyak dengan api sedang. Goreng baby corn hingga berwarna kuning keemasan. 

Kemudian, angkat dan tiriskan.
5. Sajikan baby corn goreng dengan Sasa Saus Sambal.

 

Itulah cara membuat jagung muda goreng renyah dan praktis. Kamu hanya membutuhkan waktu kurang dari 
30 menit sudah bisa memasak makanan sehat. Dan jangan lupa untuk menghidangkannya dengan saus 
sambal Sasa untuk merasakan rasa yang lebih kaya! 

 

Baca resep lainnya: Bola-Bola Sayur Panggang

www.sasa.co.id

25 min

https://www.sasa.co.id/our-products/view/tepung-bumbu-serbaguna-original
https://www.sasa.co.id/our-products/view/saus-sambal-asli
https://www.sasa.co.id/our-products/view/saus-sambal-asli
https://www.sasa.co.id/our-products/view/saus-sambal-asli
https://www.sasa.co.id/kreasisasa/recipe/baby-corn-goreng

