
 

Bakwan Telur Ceplok

DESKRIPSI
3215

BAHAN-BAHAN

100 gram Sasa Tepung Bumbu Bakwan Spesial
4-5 lembar kol, iris halus
1 bh wortel, iris memanjang
10 batang baby buncis, iris serong
1 batang daun bawang, iris tipis
200 ml air
5 butir telur ayam kampung
Minyak untuk menggoreng

 
Pelengkap:

Cabe rawit hijau

CARA MEMBUAT

1. Campurkan semua sayuran dengan Sasa Tepung Bumbu Bakwan Spesial. Beri air secukupnya, jangan 
terlalu basah.

2. Siapkan pan dan panaskan sedikit minyak.
3. Tuang sekitar 3 sdm adonan bakwan, beri ruang atau cekungan di tengah lalu masukkan telur ayam 
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30 min

https://www.sasa.co.id/our-products/view/tepung-bumbu-bakwan-spesial


kampung. Beri sejumput garam di atas telur.
4. Jika sudah mulai memadat, balik bakwan dan masak kembali hingga matang dan kecoklatan.
5. Sajikan dengan cabe rawit hijau.
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