
 

BBQ Rice Meatball

DESKRIPSI
3226

BAHAN-BAHAN

1 bungkus Sasa Bumbu Nasi Goreng Barbeque
200 gr nasi putih
1 sdm margarine
1/2 buah bawang bombay, iris tipis
2 siung bawang putih, iris tipis
150 gr daging giling
50 gr keju mozarella, serut halus
100 gr keju parut
75 ml krim kental
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30 min



Merica, secukupnya
Garam, secukupnya

CARA MEMBUAT

1. Panaskan margarine lalu tumis bawang bombay dan bawang putih hingga harum.
2. Masukkan daging giling, merica, garam, nasi putih, dan Sasa Nasi Goreng Barbeque, aduk rata, angkat.
3. Tuang krim kental, keju mozarella, aduk rata hingga mengental, angkat.
4. Bulatkan satu sendok teh adonan, gulingkan kedalam keju parut lalu susun diatas pinggan atau loyang 

yang sudah diolesi margarine.
5. Panggang hingga matang, angkat, dan sajikan.
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