
 

Bihun Kriuk Ayam

DESKRIPSI
3215

BAHAN-BAHAN

100 gr bihun, rendam hingga lunak & tiriskan
Minyak goreng, secukupnya
1/4 buah bawang bombay, cincang halus
2 siung bawang putih, cincang halus
1 batang daun bawang
150 gr ayam cincang
1/2 buah paprika, potong dadu kecil
1 bungkus Sasa Bumbu Nasi Goreng Ayam Spesial

CARA MEMBUAT

1. Panaskan minyak goreng, goreng bihun hingga merekah dan kering, angkat dan tiriskan.
2. Panaskan 3 sendok makan minyak goreng tumis bawang bombay, bawang putih dan daun bawang 

hingga harum.
3. Masukan Sasa Nasi Goreng Ayam Spesial, aduk rata.
4. Tambahkan ayam cincang, masak hingga berubah warna.
5. Masukan bihun goreng dan paprika. Aduk hingga bumbu tercampur rata.
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