Melezatkan!

20 min

Chicken Katsu

DESKRIPSI
3226

BAHAN-BAHAN

¢ 4 buah potong daging ayam dada fillet

¢ 1 pack Sasa Tepung Bumbu Serbaguna Original
¢ 1 pack tepung pankko.

e Minyak goreng secukupnya

CARA MEMBUAT

1. Buat adonan basah dari Sasa Tepung Bumbu Serbaguna Original.

2. Fillet ayam menjadi tipis, kemudian rendam potongan ayam ke dalam Sasa Tepung Bumbu Serbaguna
Original. Diamkan beberapa saat

3. Setelah itu masukkan potongan ayam ke dalam wadah berisi tepung roti pankko, lalu lumuri secara
merata dan goreng hingga matang sempurna.
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