Gosd

ER
f—

A
40 min

~

Creamy Garlic Chicken

DESKRIPSI
3226

BAHAN-BAHAN

e Minyak

Paha ayam fillet
Garam

Lada

Paprika bubuk

Bahan Saus:

e Bawang putih

e Butter

o Parsley

e Sasa Santan

e Cabai bubuk

e Lada putih & hitam
e Keju quick melt

e Bayam

CARA MEMBUAT
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https://www.sasa.co.id/our-products/view/santan-cair

Melezatkan!

minyak kemudian angkat.
2. Setelah itu di pan yang sama kita tumis bawang putih, masukan sasa santan, keju quick melt, dan aduk

lalu seasoning dan tambahkan parsley dan bayam. Setelah sausnya jadi, masukan ayam paha fillet
yang sudah kita masak tadi dan siap di nikmati.

www.sasa.co.id




