
 

Crispy Brokoli

DESKRIPSI
3215

BAHAN-BAHAN

400 gr brokoli
225 gr Sasa Tepung Bumbu Bakwan Spesial
Garam, secukupnya
Air, secukupnya
100 ml minyak goreng

CARA MEMBUAT

1. Rendam brokoli di dalam mangkok yang sudah berisi air dan garam. Diamkan selama 5 menit. Bilas 
brokoli dengan air mengalir.

2. Siapkan wadah dan tuangkan 225 gr Sasa Tepung Bumbu Bakwan Spesial dan tambahkan air 
secukupnya, aduk hingga rata.

3. Balurkan brokoli ke adonan Sasa Tepung Bumbu Bakwan Spesial, lakukan 2x jika ingin terasa agak 
tebal dan krispi.

4. Goreng rendam, di api sedang. Angkat dan tiriskan jika sudah berubah menjadi kuning keemasan.
5. Sajikan untuk cemilan maupun pendamping nasi untuk Si Kecil.

 

Itulah salah satu resep yang bisa ibu-ibu buat khusus untuk si kecil yang susah makan sayur. Temukan resep 
lainnya yang bisa kamu coba di rumah hanya ada di Sasa.

 

Baca juga: Resep Tortang Talong

www.sasa.co.id

15 min

https://www.sasa.co.id/our-products/view/tepung-bumbu-bakwan-spesial
https://www.sasa.co.id/kreasisasa/recipe/tortang-talong

