
 

Empal Kelem

DESKRIPSI
3213

BAHAN-BAHAN

500 gr daging sapi
2 lbr daun salam
2 btg serai, memarkan
2 lbr daun jeruk
2 cm lengkuas, memarkan
30 gr gula merah
1 bks Sasa Santan Cair
1000 ml air
Kecap secukupnya

www.sasa.co.id

90 min

https://www.sasa.co.id/our-products/view/santan-cair


Garam dan kaldu sapi secukupnya

 
Bumbu Halus:

6 bawang merah
3 bawang putih
6 kemiri sangrai
1/2 sdt jinten
1/2 sdt ketumbar

CARA MEMBUAT

1. Tumis bumbu halus hingga harum, tambahkan daun salam, daun jeruk, serai dan lengkuas.
2. Masukkan daging sapi yg telah dipotong, aduk sampai berubah warna. Tambahkan gula merah, garam 

dan kaldu sapi. Masukkan air, setelah mendidih tambahkan Sasa Santan Cair.
3. Masak sampai daging empuk, tambahkan kecap manis, aduk rata sampai kuah mengental. Angkat dan 

sajikan.
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