
 

Jamur Enoki Crispy

DESKRIPSI
3215

BAHAN-BAHAN

Jamur Enoki
Sasa Tepung Bumbu Serbaguna secukupnya
Air secukupnya

CARA MEMBUAT

1. Potong akar jamur enoki.
2. Belah jamur enoki menjadi beberapa bagian.
3. Bikin tepung basah dengan mencampurkan Sasa Tepung Bumbu Serbaguna dengan air.
4. Siapkan tepung keringnya juga menggunakan Sasa Tepung Bumbu Serbaguna.
5. Celupkan jamur enoki ke tepung basah lalu ke tepung kering.
6. Goreng sampai matang kecoklatan.
7. Sajikan dengan Sasa Saus Sambal supaya lebih nikmat.
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25 min

https://www.sasa.co.id/our-products/view/tepung-bumbu-serbaguna-original

