
 

Rica Rodo

DESKRIPSI
3211

BAHAN-BAHAN

1 buah Jagung Manis, disisir 
2 buah Terong Ungu, dipotong-potong 
6 lonjor Kacang Panjang, potong 3 cm 
25 gram Daun Melinjo 
1/2 sdt Sasa Bubuk MSG
1 batang Daun Bawang dipotong 1/2 cm 
2 tangkai Daun Kemangi 
1 batang Serai
2 lembar Daun Jeruk
Air, Garam dan Gula secukupnya

 
BUMBU HALUS:

5 buah Cabai Merah
5 siung Bawang Merah
3 siung Bawang Putih

CARA MEMBUAT

Panaskan minyak. Tumis bumbu halus, serai, dan daun jeruk hingga harus. tambahkan jagung manis, 
terong, dan kacang panjang. Aduk sampai layu.
Masukkan air, garam, dan gula pasir. masak sampai matang. Tambahkan daun melinjo, daun bawang, 
dan daun kemangi. Aduk rata.
Tambahkan Sasa Bubuk MSG. Aduk rata dan cicipi rasanya.
Sajikan dengan nasi hangat.

www.sasa.co.id

30 min


