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Spicy Chicken Roll

DESKRIPSI
3226

BAHAN-BAHAN

e 200 gram dada ayam

1 bungkus Sasa Tepung Bumbu ViRal Serbaguna
2 lembar Nori

1 buah timun

3 sdm Sasa Saus Sambal

2 sdm mayonaise

Bahan cocolan: cabe bubuk dan kecap asin

CARA MEMBUAT

1. Goreng ayam dengan Sasa Tepung Bumbu ViRal Serbaguna.
2. Siapkan nasi, nori, timun, lalu masukkan ayam goreng crispy ke dalam nori.
3. Gulung nori. Beri topping Sasa Saus Sambal diatasnya + mayonise.
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https://www.sasa.co.id/our-products/view/tepung-bumbu-serbaguna-original
https://www.sasa.co.id/our-products/view/saus-sambal-asli

