
 

Udang Keju Gacoan

DESKRIPSI
3213

BAHAN-BAHAN

3 siung bawang putih
200 gr dada ayam
350 gr udang
3 sdm tepung maizena
1 butir putih telur
1 sdm saus tiram
Lada secukupnya
Sasa MSG secukupnya
Keju quickmelt secukupnya
1 butir telur
Tepung roti secukupnya
Minyak untuk menggoreng
Sasa Saus Sambal Asli

CARA MEMBUAT

1. Haluskan bawang putih, dada ayam, dan udang.
2. Sesudah di haluskan masukan 3 sdm tepung maizena, 1 butir telur, lada secukupnya, 1 sdm saus tiram, www.sasa.co.id

30 min

https://www.sasa.co.id/our-products/view/bubuk-msg
https://www.sasa.co.id/our-products/view/saus-sambal-asli


dan Sasa MSG secukupnya lalu diaduk sampai merata.
3. Selanjutnya potong keju quickmelt.
4. Buat pipih adonan dan masukan keju ke dalam adonan tersebut lalu lumuri dengan telur dan tepung roti.
5. Panaskan minyak dan masukan adonan tersebut.
6. Lalu sajikan dengan Sasa Saus Sambal Asli.
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